Spezialitdten des Hauses

Diese Gerichte werden kalt, dhnlich wie Salat zubereitet und kénnen aufgrund der aufwdndigen
Zubereitung nur bis eine Stunde vor LokalschlieBung bestellt werden. Sie werden auBerdem mit
wahlweise Reis oder Klebreis serviert. They are also served with a choice of rice or sticky rice.

31. Som-Tam-Moo-Ping 18,50 €

Papayasalat mit Knoblauch und Chili, dazu gegrillte Schweinefleisch - SpieBe mit exotischen
Gewdurzen

32. Lab 18,50 €

Gehacktes Fleisch in wirziger Mischung aus Thaibasilikum und Reispulver

a. Huhn
b. Schwein
c. Entenbrust

33. Nam-Tok 18,50 €
Gegrilltes Fleisch mit Thai — Basilikum und authentischen GewUrzen

a. Gegrilltes Schweinefleisch
b. Gegrilltes Rindfleisch
c. Entenbrust



Hauptspeisen — Main Courses

Nr. 40-53 wahlweise mit

a. Huhn “Chicken 16,50 €
b. Rind *Beef 17,50 €
c. Schwein “Pork 16,50 €
d. Entenbrust “Duck breast 18,50 €
e. Garnelen “Prawns 21,50 €
f. Lamm *Lamb 21,50 €
g. Tofu (vegetarisch) *Tofu (vegetarian) 16,50 €
h. Gemise (vegetarisch) *Vegetables (vegetarian) 15,50 €

40. " GILEFIG) Pad-Pet

Roter Thai — Curry mit Paprika, Bambus, grunen Bohnen, Thai-Basilikum und Zitronenbl&ttern in
Kokosmilch

*Red Thai-curry with paprika, bamboo, green beans, lime leaves and Thai-basil leaves

in coconut milk

41. 317301  Massaman

Massaman-Curry mit Kartoffeln, ErdnUsse und Zwiebeln in Kokosmilch
* Massaman-curry with potatoes, peanuts and onions in coconut milk

42, LNILA KU Gaeng-Kheuw-Wan

GrUner Thai — Curry mit Bambussprossen, Auberginen, Paprika, grine Bohnen, Thai-Basilikum und
Zitronenblattern in Kokosmilch

*Green Thai-curry with bamboo, Thai-basil leaves, paprika, green beans, lime leaves and aubergines
in coconut milk

43. LLNUY  Pa-Naeng

Roter Thai-Curry mit Erdnuss-Pulver, Paprika, Bambussprossen, grune Bohnen, Thai-Basilikum,
Zitronenblattern in Kokosmilch

*Red Thai- curry with paprika, green beans, Thai-basil leaves, lime leaves and coconut milk in peanut
sauce

44. LAIAD Gaeng-Kua

Roter Thai-Curry mit Tropischen Frichten und Thai-Basilikum in Kokosmilch
*Red Thai-curry with tropical fruits and Thai-basil leaves in coconut milk

45. Lie NSNS N 11el Pad-Gra-Tiam-Prik-Thai

Gebratene grune Bohnen mit Pfeffer und Knoblauch, verfeinert mit AusternsoBe
Fried green beans with pepper and garlic, refined with oyster sauce

46. IOINZLINST  Pad-Gra-Prau

Gebratene grine Bohnen, Bambussprossen und Paprika mit Thai-Basilikum, Chili und Knoblauch
*Stir-fried green beans, bamboo, paprika, Thai-basil leaves, chilli and garlic

47. WO NSI33165 Pad-Pak-Ruam-Mit

Gebratenes GemuUse mit AusternsoBe und Knoblauch
Fried various vegetables Vegetables with oyster sauce and garlic



48. 1115217149710 Priuw-Wahn

AnanasstUckchen, Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Gurke in SUB-Sauer SoBe
*Pineapples, onions, paprika, tomatoes and cucumber in sweet-sour sauce

49. HELIIMUZII29  Pad-Met-Ma-Muang

Gebratenes GemUse mit Cashewkernen und Knoblauch in AusternsoBe
*Stir-fried vegetables with cashew nuts and garlic flavored with Oyster sauce

50. e 1Lty Pad-No-Mai

Gebratene Bambussprossen, Paprika, Lauchzwiebeln, Champignons und Knoblauch in AusternsoBe
*Stir-fried bamboo, paprika, leek, mushrooms and garlic flavored with Oyster sauce

51. NANYANTEUS Phad-Pong-Ga-Ree
Gebratene Paprika mit Zwiebeln in gelbem Thai-Curry
*Stir-fried payprika with onions in yellow thai-curry

52. 1i99  Pad-Khing

Gebratene Bambussprossen, Morcheln, Paprika, Zwiebeln und Ingwer
*Stir-fried bamboo, morels, paprika, onions and ginger

53. WEE29AAN  Pad-Tua-Gnong

Gebratene Sojasprossen mit Lauchzwiebeln und Morcheln
*Stir-fried soy bean with leek and morels

Empfehlungen des Hauses — Chef's
Recommended

54. 17131N5a1 Moo-Grop 19,50 €

Knuspriger Schweinebauch auf gebr. Gemusen, serviert mit kalter scharfer Knoblauch-Chili-SoBe
*Crispy pork belly served on fried mixed vegetables, served with cold garlic-chili sauce

55. 21113 W18 Kha-Moo-Pa-Loo 22,50 €

Eisbein mit exotischen ThaigewUrzen, Sojasprossen, Brokkoli und gekochtem Ei, serviert mit kalter
scharfer Knoblauch-Chili-SoBe

*Exotic Thai-spiced pork hocks with soy bean, broccoli and boiled eggs, served with cold garlic-chili
sauce

56. 21114131 W15 Phad-Poi-Sian 22,50 €

Gebratenes GemUse mit Garnelen, Tintenfisch, Entenbrust, Rind-, HOhner- und Schweinefleisch,
Glasnudeln und Bambussprossen

*Stir-fried vegetables with prawns, squid, duck breast, beef, chicken and pork, glass noodles and
bamboo shoofs

58. iyyNFall WA VAN Moo-Grop-Pad-Tua-Ngong 19,50 €

Knuspriger Schweinebauch gebraten mit Sojasprossen, Morcheln, Paprika und Lauchzwiebeln
*Crispy pork belly fried with soy bean, morels, paprika and leek



Knuspriges Huhn & Ente — Crispy Chicken & Duck

Alle Gerichte werden auf gebratenem Gemise serviert
All dishes will be served with stir-fried vegetables

Nr. 71-77 wahlweise mit
a. Hihnerbrust “Chicken breast 16,50 €
b. Entenbrust “Duck breast 19,50 €

71. LAYAD Gaeng-Kuaw

Rotes Thai-Curry, Thaibasilikum und fropische Frichte in Kokosmilch
*Red thai-curry with thai-basil leaves and tropical fruits in coconut milk

72. Ll Panaeng

Rotes Thai-Curry mit Bambussprossen, grunen Bohnen, Paprika, Thaibasilikum und zermahlten
Erdnussen in Kokosmilch

*Red thai-curry with bamboo, green beans, paprika, thai-basil leaves and crushed peanuts in
coconut milk

73.916W5A  Rad-Prik

Chili SoBe mit Thaibasilikum
*Chilli-sauce and basil leaves

74. 1112130 Noh-Mai

Bambus SoBe mit Pilzen, Morcheln, Sojasprossen und Tofu
*Bamboo sauce with tofu, morels and soy bean

75. vitera 1A Chiang Mai

ErdnusssoBe
*Peanut sauce

76. 1358 Sam-Rod

Kalte scharfe Knoblauch-Chili-SoBe
*Cold chilli - sauce and garlic

77. 111581714971 Preuw-Wahn

SUB-Sauer SoBe
*Sweet-sour sauce



Fisch — Fish

91. 221la7  schu-Schie-Pla 17,50 €

Frittiertes Lachsfilet mit rotem Thai-Curry, Zitronenbl&ttern, grinen Bohnen, Champignons
und Thaibasilikum in Kokosmilch

*Deep-fried salmon filet with red thai-curry, green beans, lime leaves, basil leaves and
mushrooms in coconut milk

92. Ua151695A Pla-Rad-Prik 17,50 €

Knusprig frittierte Forelle im Ganzen mit Chili-SoBe, Zitronengras, Zitronenbl&ttern, Thai-Basilikum und
Paprika
*Deep-fried trout with lemon grass, lime leaves, Thai-basil leaves and paprika in Thai-chilli-sauce

93. a111l52794971 Pla-Prew-Wahn

16,50 €
Frittiertes Fischfilet auf gebratenem Gemuse mit sUB-sauer Sole
*Deep-fried fish on stir-fried vegetables in sweetf-sour sauce

94. la1ie19 Pla-Pad-King 16,50 €

Frittiertes Fischfilet mit Ingwer, Bambus, Morcheln, Zwiebeln, Paprika und Lauchzwiebeln
*Deep-fried fish with ginger, bamboo, morels, onions, paprika and leek

95. LALLM NZLA Pad-Ped-Talee 18,50 €

Meeresfrichte gebraten in Chili-Paste mit Bambus, Paprika, Champignons, Morcheln,
Tomaten, Lauchzwiebeln, Zitronenblattern und Zitronengras, sGuerlich pikant

*Stir-fried Seafood with bamboo, paprika, mushrooms, morels, tomatoes, leek, lime leaves and
lemon grass flavored with chili paste, sour-piquant

96. Uanuidlnnsztnaunsn’lng  Plamuk-Gratiem-Prikthai 17,50 €

Gebratener Tintenfisch mit grinen Bohnen, Pfeffer und Knoblauch
*Stir-fried squid with pepper, garlic and green beans

97. UanuiidnimnNZLiNs ) Plamuk-Pad-Gra-Pau 17,50 €

Gebratener Tintenfisch mit Thaibasilikum, Chili, grinen Bohnen, Bambus und Paprika
*Stir-fried squid with Thai-basil leaves, chilli, green beans, bamboo and paprika



Reis- und Nudelgerichte

100. Guy-Tiaw-Nam
Nudelsuppe mit GemuUse und wahlweise

a. Rindfleisch 16,50 €
b. Schweinefleisch 15,50 €
c. Entenbrust 17,50 €
101. Khau-Pad-Chiang Mai 16,50 €

Gebratener Reis mit Krabben, HUhner- und Schweinefleisch, Lauchzwiebeln, Tomaten,
Brokkoli, Thaibasilikum und Chili, dazu Spiegelei

102. Khau-Pad
Gebratener Reis mit Lauchzwiebeln, Tomaten und Brokkoli, dazu Spiegelei

a. Garnelen 20,50 €

b. Hihnerfleisch 15,50 €

c. Gemuse (vegetarisch) (vegetarian) 14,50 €

d. Schwein 15,50 €
103. Guey-Tieuw-Pad-Thai

Gebratene Bandnudeln mit Krabben, Knoblauch-Schnittlauch, Sojasprossen und ErdnUssen

a. Garnelen 21,50 €
b. Schweinefleisch 17,50 €

104. Guey-Tiew-Rad-Na
Bandnudeln mit Brokkoli, Blumenkoh! und Rad-Na-SoBe

a. Garnelen 21,50 €
b. Schweinefleisch 17,50 €
105. Pad-Kee-Mau-Talee 18,50 €

Scharf gebratene Mie-Nudeln mit Meeresfrichte, Bambus, grinen Bohnen, Paprika,
Sojasprossen, Thai-Basilikum und Chili

106. Ba-Mie-Pad
Gebratene Mie-Nudeln mit GemuUse wahlweise



a. Hihnerfleisch — Chicken

b. Rindfleisch — Beef

c. Schweinefleisch - Pork

d. Entenbrust - Duck breast

e. Garnelen - Prawns

f. Lammfleisch - Lamb

g. Tofu (vegetarisch) - Tofu (vegetarian)

107. AIEILAENHANA Guey-Tiew-Pad Pak
Gebratene Reis-Bandnudeln mit Gemusen (vegetarisch)

*Fried Noodles with mixed vegetables (vegetarian)

15,50 €
16,50 €
15,50 €
17,50 €
20,50 €
20,50 €
15,50 €

14,50€



